VORSPEISEN

+VITELLO TONNATO"

VOM AUSSEER KALB
Rauchersaiblings-Creme | Kapern
C,D,F,G,M,0

€18

AUSSEERLAND SAIBLINGS-CEVICHE
Stangensellerie | Koriander |

Chili I Maracuja

D,LO

€18

WALD & FELD-TATAR

Sellerie | Pilze | Rote Rube |
Truffelmayonnaise | Wachtelei
A CG,L MO

€18

SOMMERLICHER SALAT

Karotte | eingelegte Eierschwammerl |
CroQtons

AM,0

SUPPE

€13

KRAFTIGE RINDSUPPE

Frittaten | Kaspressknodel | Leberknodel

ACG, L

€6

ALS SUPPENTOPF MIT ALLEN EINLAGEN €9

TOMATENCREMESUPPE
gerostete Sonnenblumenkerne
G LO

€7

A

SEEBLICK

GASTHAUS

HAUPTGANGE

WIENER SCHNITZEL

VOM KALBSRUCKEN
Petersilienerdapfel | Preiselbeeren
AC,G L MO

€28

GEKOCHTES € 27
VOM GRUNDLSEER RIND

Rosterdapfel | Cremespinat |

Wurzelgemuse | Schnittlauchsauce |

Apfelkren

A, CG L O

GEBRATENE MAISHENDLBRUST €23
cremige Polenta | Fisolen |

Paprikarahm

C,G L

GULASCH € 21

VOM GRUNDLSEER RIND
Krauterspatzle
A G, L

A = glutenhaltiges Getreide | C = Eier und Erzeugnisse daraus | D = Fisch und Erzeugnisse daraus | F = Sojabohnen und Erzeugnis-
se | G = Milch und -erzeugnisse (inklusive Laktose) | H = Schalenfrichte und -erzeugnisse | L = Sellerie und -erzeugnisse | M = Senf

und -erzeugnisse | O = Schwefeldioxid und -erzeugnisse (Sulfite)



FISCH UND VEGETARISCH

WILDFANG REINANKE € 34
IM GANZEN GEBRATEN

Petersilienerdapfel | braune Butter |

Blattsalat

A, CD,G

AUSSEERLAND SAIBLING €30
IM GANZEN GEBRATEN

Petersilienerdapfel | braune Butter |

Blattsalat

A, CD,G

GEBRATENES FILET €29
VOM SALZKAMMERGUT EDELWELS
Salzerdapfel | WurzelgemuUse |

Krenschaum | Schnittlauch

A D,G, L

VEGETARISCHE €24
STROZZAPRETI CARBONARA

Eigelbcreme | Rauch-Paprika-Crumble |
Pecorino | Petersilie

A C,G

LIEBER GAST,

A

SEEBLICK
GASTHAUS
DESSERTS
1STUCK ZWETSCHKENKNODEL €8
2 STUCK ZWETSCHKENKNODEL €14

Butterbrosel | Vanilleeis | Zwetschkenrdster
A,C, G H
20 Minuten Wartezeit

CREME BRULEE €13
Beerenroster | Salzkaramelleis

A C, G, 0O

SCHOKOKUCHEN €13

MIT FLUSSIGEM KERN
Kirschragout | wei3es Schokoladeneis
A, C,G,0

STEIRISCHE KASEAUSWAHL

von ,The Cheeseartist” - Fromagerie
zu Riegersburg | hausgemachtes
Traubengelee | Feigensenf

klein €13
grof3 €19
A,C,G H MO

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern.

Fur Extras wie Klrbiskerndl, Preiselbeeren, Ketchup und Mayonnaise erlauben wir uns,

Ihnen € 0,50 in Rechnung zu stellen.

T

Hannah Soder Sebastian Rumpf
Restaurantleiterin Klchenchef

UNSER BESTES. FUR SIE.
Infos zu unserer Philosophie



