
VORSPEISEN

„VITELLO TONNATO“ 	 € 18
VOM AUSSEER KALB
Räuchersaiblings-Creme I Kapern 
C, D, F, G, M, O 

KALT GERÄUCHERTES SAIBLINGSFILET	 € 17
Linsensalat I Zitronen-Vinaigrette I Sprossen
D, F, L, M, O

CREME VON GEGRILLTEN AUBERGINEN    € 15
(BABA GANOUSH)	
Vogerlsalat I Feta I Walnüsse I Kürbiskernöl
C, H, L, M, O

GEMISCHTE BLATTSALATE	 € 6
knackiges Gemüse I Hausdressing I Kresse
C, M, O

SUPPE

KRÄFTIGE RINDSUPPE	 € 6
Frittaten I Kaspressknödel I Leberknödel 
A, C, G, L

ALS SUPPENTOPF MIT ALLEN EINLAGEN	 € 9

ERDÄPFEL-BÄRLAUCHSUPPE	 € 7
geröstete Sonnenblumenkerne
G, L, O 

HAUPTGÄNGE

ROSA GEBRATENES RÜCKENSTEAK	 € 36
VOM AUSSEER KALB 
Selleriepüree I Champignons I
Pfefferrahmsauce
C, G, L, O

WIENER SCHNITZEL	 € 27
VOM KALB
Petersilienerdäpfel I Preiselbeeren
A, C, G, L, M, O

GEKOCHTES	 € 27
VOM GRUNDLSEER RIND
Rösterdäpfel I Cremespinat I
Wurzelgemüse I Schnittlauchsauce I
Apfelkren
A, C, G, L, O

GEBRATENE MAISHENDLBRUST	 € 23
cremige Polenta I breite Bohnen I
Paprikarahm
C, G, L

GULASCH	 € 21
VOM GRUNDLSEER RIND
Butterspätzle I Schnittlauch-Sauerrahm
A, G, L

A = glutenhaltiges Getreide | C = Eier und Erzeugnisse daraus | G = Milch und -erzeugnisse (inklusive Laktose) | H = Schalenfrüchte 
und -erzeugnisse | L = Sellerie und -erzeugnisse | M = Senf und -erzeugnisse | O = Schwefeldioxid und -erzeugnisse (Sulfite) 



FISCH UND VEGETARISCH

AUSSEERLAND SAIBLING	 € 30
IM GANZEN GEBRATEN
Petersilienerdäpfel I braune Butter I
Blattsalat
A, C, D, G

GEBRATENES FILET	 € 29
VOM SALZKAMMERGUT EDELWELS 
Karfiol-Creme I wilder Brokkoli I
Zitronenschaum
A, C, D, G

RISOTTO MILANESE	 € 18
Safran I Markerbsen I Asmonte
G, L, O

BÄRLAUCHKNÖDEL	 € 18
braune Butter I Babyspinat
A, C, G, L, O

DESSERTS

FLAUMIGE TOPFENKNÖDEL	 € 13
Zwetschkenröster I
weiße Schokolade-Tonkabohnen-Eis
A, C, G, O

GRIESSFLAMMERIE	 € 12
Salzkaramell-Sauce I Erdbeerkompott
A, C, G, H

STEIRISCHE KÄSEAUSWAHL 	
von „The Cheeseartist“ - Fromagerie
zu Riegersburg I hausgemachtes 
Quittengelee I Feigensenf
klein	 € 13
groß	 € 19
A, C, G, H, M, O

Hannah Soder
Restaurantleiterin

Valentin Schober
Küchenchef

UNSER BESTES. FÜR SIE. 
Infos zu unserer Philosophie

LIEBER GAST,

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten
auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern.

Für Extras wie Kürbiskernöl, Preiselbeeren, Ketchup und Mayonnaise erlauben wir uns, 
Ihnen € 0,50 in Rechnung zu stellen.


