
NACHMITTAGSKARTE 

VON 14 BIS 17 UHR

VORSPEISEN

„VITELLO TONNATO“ 	 € 18
VOM AUSSEER KALB
Räuchersaiblings-Creme I Kapern 
C, D, F, G, M, O 

SOMMERLICHER SALAT	 € 13
Karotte I eingelegte Eierschwammerl I
Croûtons
A, M, O

SUPPE

KRÄFTIGE RINDSUPPE	 € 6
Frittaten | Kaspressknödel | Leberknödel 
A, C, G, L

ALS SUPPENTOPF MIT ALLEN EINLAGEN	 € 9

HAUPTSPEISEN

AUSSEERLAND SAIBLING	 € 30
IM GANZEN GEBRATEN
Petersilienerdäpfel I braune Butter I
Blattsalat
A, C, D, G

GULASCH	 € 21
VOM GRUNDLSEER RIND
Kräuterspätzle 
A, F, G, L, O

EIERSCHWAMMERL Á LA CRÉME	 € 24
Semmelknödel I Petersilie
A, C, G

EIS

EISKAFFEE	 €  9
Vanilleeis I Kaffeeeis I Schlagobers

FRÜCHTE-BECHER	 € 9
Erdbeersorbet I Mangosorbet 
Zitronensorbet I frische Früchte I Schlagobers

AMARENA-KIRSCH-BECHER	 € 9
Joghurteis I Kirschsauce 
Sauerkirschen I Schlagobers

SCHOKO-KARAMELL-BECHER	 € 9
Schokoladeneis I Karamelleis I
Schoko-Brownie I Salzkaramellsauce I
Schlagobers

Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter 
nach unseren frischen hausgemachten
Mehlspeisen.

LIEBER GAST,

Informationen über Zutaten in unseren Spei-
sen, die Allergien oder Unverträglichkeiten

auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage 
bei unseren ServicemitarbeiterInnen.

Für Extras wie Kürbiskernöl, Preiselbeeren,
Ketchup und Mayonnaise erlauben wir uns 

Ihnen € 0,50 in Rechnung zu stellen.

A = glutenhaltiges Getreide | C = Eier und Erzeugnisse daraus | G = Milch und -erzeugnisse (inklusive Laktose) | H = Schalenfrüchte 
und -erzeugnisse | L = Sellerie und -erzeugnisse | M = Senf und -erzeugnisse | O = Schwefeldioxid und -erzeugnisse (Sulfite) 


